Vini Montauto
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U vaggio:
100% Chardonna y

Vigneti:
Leuve provengono da vigne di 3D anni con produziozze per ceppo di 130 fcg. [ter-
reni sono posizionati a 200 m sul livello del mare e a 10 km dalla costa; a sud del-

)
la provincia grossetana, nell entroterra maremmano. Prevalentemente argillosi e

ricchi di scheletro sono caratterizzati da importanti escursioni termiche tra giorno

e notte.

Impianto:
Cordone speronato alto, per tavorire | buzbteggianz ento durante il caldo dei perio-

di esti vi, con 3300 vi tz/etiaro.

Vendemmia:
A maturazione completa, le uve vengono selezionate e raccolte manualmente. La
vendemmia avviene nell ultima decade di agosto, fin dalle prime ore del mattino,

. ’ .. ’ . .
per garantire una temperatura fresca all arrivo dell uva in cantina.

Viniticazione:
Pressatura soffice del grappolo intero. Decantazione per 30 ore. Irasterimento del
mosto in Demi-Muid da 000 L di rovere. il vino rimarra a contatto con le proprie

fecce in ])arn'ques per circa 10 mesi. Seg ue un pen’oc[o di affinamento in bottig]ia

di O mesi.

V}IJ (o)

Di colore giallo paglierino e brillante, con riflessi paglierini. Piuttosto denso.
All analisi olfattiva si rivela abbastanza intenso, di discreta ampiezza aromatica
e notevole finezza. Presenta sentori secondari e terziari derivati dal passaggio in
legno, tra cui si riscontrano soprattutto le tipiche note di pesca gialla, pera matura,
noce moscata, pepe bianco, burro di arachidi.

Secco e piuttosto fresco, é di medio corpo grazie all alcolicita piuttosto sostenuta,
che si riscontra prevalentemente nel finale. Mantiene note minerali per tutta la
persistenza medio ~ lunga, risultando estremamente beverino e piacevole. Leg-

germente pin morbido che fresco, é di eccellente armonia gusto - olfattiva, con un

gusto tipico del vitigno.




